
 

Nos Entrées  
Le gravlax de Saumon Fumé maison, asperges blanches, sauce 

mousseline   

18.80€ (1.3.4.7.8.12) 

 
Les Asperges blanches, jambon fumé, vinaigrette, œuf poché et tuile de 

pain 

    18.50€ (1.3.7.9.10.12) 

                                                                                                                                
Duo de Saint-Jacques, poireaux, vinaigrette aux agrumes    

    21.50€ (1.2.3.7.9.10.12) 

                                                        

Le velouté d’Asperges au saumon fumé ou jambon fumé ou végétarien 
                                                             16.50€ (1.3.4.7.9.11.12) 

  
                                                                                                     

 

                                                            
                              



Nos plats 
 
     Fleesch, viandes                          FËSCH, Poissons                                                               

Couronne de porcelet, émulsion de 
pdt, sablé aux herbes, jus à l’ail des 

ours, carottes fanes 
    34€ (1.3.7.9.10.12) 

 

  
 

Le cordon bleu de veau, sauce 
champignons, frites, mayonnaise 

       32€ (1.3.7.9.10.12) 

 

 
 

Rumsteak de bœuf du terroir, sauce 
poivre, frites et salade 

29€ (1.7.9.10.12) 

 
                          

 
 

Filet de truite saumonée de l’Our, 
purée de pdt, sauce riesling 

légumes de printemps 
31€ (1.4.7.9.12)                                                                                           

   

 
 

Le pavé de saumon d écosse rôti, 
sauce a l’aneth, duo d’asperges 

poêlées, 
                           34€ (1.2.4.6.7.9.10.11.12) 

 

 
 

La Dos de cabillaud, sauce beurre 
blanc, asperges, œuf poché, pdt  

     36€ (1.2.3.4.7) 

 
 



Salades et plats végétariens 
 Curry de légumes coco, façon thaï, riz parfumé 25€ (6.9)  

 

Tagliatelles au pesto rouge, roquette, parmesan, pignons de pin 24.80€ (1.3.7.12) 

 

Salades aux saveurs d’Asie 

 Végétarien tofu, ou au poulet, ou aux scampis  

 25.00€                     26.00€            27.00€ 

(1.2.3.6.7.9.10.11.12) 

 

E puer Klassiker aus der Madeleine Kichen 

Hausmaacher Paschtéit mat fritten,mayonnaise an zalot 25.00€(1.3.7.9.10.12) 

 

Tagliatelle mat scampien hausmaacher pesto an tomaten 28.00€ (1.2.3.12) 

 

Le filet américain préparé, frites et salade 25.00€ (1.3.6.9.10.12) 

                      

Le Cheeseburger, sa sauce maison, frites et mayonnaise 24.80€ (1.3.7.10.12) 



Menu Dégustation, 
              Du printemps (1.2.3.4.7.8.9.10.12) 

47€  

Entrées 

Asperges Grand-Mère beurre mimosa ou vinaigrette croûtons (1.3.7.10.12) 

Ou 

Duo de ST-Jacques/poireaux vinaigrette aux agrumes (1.3.7.10.12.14) 

 

 

Plat  

Couronne de Porcelet /émulsion de pomme de terre / sablé /jus à 

l’ail des ours/carottes fanes (1.3.7.9.12) 

Ou 

Dorade en filet rôtie/riz thaï /sauce vierge aux courgettes (1.3.4.7.9.12) 

 

Dessert 

Le Pain Perdu/glace au miel de Lellgen/tuile (1.3.7.8) 

https://www.flickr.com/photos/mazanto/45309212381/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/


Nos douceurs 
 

Moelleux au chocolat et sa glace vanille maison 11,50€ (1.3.7.8) 

 

 
 

Le tiramisu classique 10,50€ (1.3.7.8)  
 

 
 

Le café gourmand  
Ensemble de trois desserts et sorbets le tout fait maison 

 14,50€ (1.3.7.8.12)  
 

 
 

Nos fraises 
Les fraises melba (1.3.7.8) 

Glace vanille et glace fraises maison, coulis, chantilly 

13.50€ 

 
 

 Le croustillant aux fraises, crème diplomate (1.3.7.8) 

13.50€ 

 
 

Fraises, rubarbe, glace yaourt/citron vert et son biscuit (1.3.7.8) 

13.50€ 
 


